
Alle oben genannten P reise verstehen sich  inklusive der gesetzlichen  M ehrwertsteuer. 

 
 

Entrées et SoupesEntrées et SoupesEntrées et SoupesEntrées et Soupes    
V orspeisen  und SuppenV orspeisen  und SuppenV orspeisen  und SuppenV orspeisen  und Suppen     

 
 
 
 

Imperia l-Auslese-K aviar 
- k lassisch  serv iert - 

Buchw eizenb linis, Toast und K artoffelm ousseline 
pro G ramm  8,50 EU R  

 
 
 
 

B runnenkressesa lat 
M aispoularde, F lusskrebse und Pfifferlinge 

44,00 EU R  
 
 
 
 

Europä ischer H ummer, N etzm elone und Fenchel 
-in  2  Gängen serviert- 

54,00 EU R  
 
 
 
 

Salat «Hedda  Adlon» 
Junge marinierte  B latt- und G emüsesalate 

32,00 EU R  
 
 
 
 

Entenleber auf zw ei A rten  
Steinpilze, M andeln  und T rüffel 

48,00 EU R  



Alle oben genannten P reise verstehen sich  inklusive der gesetzlichen  M ehrwertsteuer. 

 
 

Crustacés et PoissonsCrustacés et PoissonsCrustacés et PoissonsCrustacés et Poissons    
K rustentiere und F ischK rustentiere und F ischK rustentiere und F ischK rustentiere und F isch     

 
 
 
 

A tlantik  R ochenflügel 
Tomm y Tasty Tomate, N avette und Xeres E ssig 

48,00 EU R  
als A -la-carte-Zw ischengang 34,00 EU R 

 
 
 
 
 

B retonischer Steinbutt 
A rtischocke, Passionsfrucht und G rapefruit 

58,00 EU R  
als A -la-carte-Zw ischengang 42,00 EU R 

 
 
 
 
 
 
 

Für zw ei P erFür zw ei P erFür zw ei P erFür zw ei P ersonensonensonensonen     
 
 
 

Loup de m er in der M eersa lzkruste 
Steinpilze, junger Spinat und O liven 

 
pro Person 62,00 EU R  

 
 

(Zubereitungszeit ca . 40 M inuten) 
 
 
 



Alle oben genannten P reise verstehen sich  inklusive der gesetzlichen  M ehrwertsteuer. 

 
 

Viandes et V olaillesV iandes et V olaillesV iandes et V olaillesV iandes et V olailles     
F leisch  und G eflügelF leisch  und G eflügelF leisch  und G eflügelF leisch  und G eflügel    

 
 
 
 

M üritz  Lammrücken 
geräucherte Paprika , w eiße B ohnen und P impernelle  

52,00 EU R  
 
 
 

E touffée Taube 
Aprikose, V erveine und Ch icorée 

52,00 EU R  
 
 
 
 

Für zw ei P ersonenFür zw ei P ersonenFür zw ei P ersonenFür zw ei P ersonen     
 
 

L orenz Adlon K lassikerLorenz Adlon K lassikerLorenz Adlon K lassikerLorenz Adlon K lassiker     
 
 

Caneton à  la  presse «Lorenz Adlon» 
Pommes M aximes und Sauce R ouennaise 

 

Im  zw eiten  Serv ice d ie K eulen  
Sa lat m it Trüffel parfüm iert und M uskattrauben 

 

pro Person 72,00 EU R  
 
 

(Zubereitungszeit ca . 40 M inuten) 
 
 
 

R ib  E ye vom  Texas Prim e B eef 
M ais, Bacon und b reite B ohnen 

 

pro Person 65,00 EU R  
 
 

(Zubereitungszeit ca .35 M inuten) 
 



Alle oben genannten P reise verstehen sich  inklusive der gesetzlichen  M ehrwertsteuer. 

 
 

Le M enu  GourmandLe M enu  GourmandLe M enu  GourmandLe M enu  Gourmand     
GourmetGourmetGourmetGourmet----M enüM enüM enüM enü     

 
 
 

B runnenkressesa lat 
M aispoularde, F lusskrebse und Pfifferlinge 

 
 

 
B retonischer Steinbutt 

A rtischocke, Passionsfrucht und G rapefruit 
 
 

 
E isbein  und F roschschenkel 

E rbsen , grüne Tomate und M inze 
 
 

 
M üritz  Lammrücken 

geräucherte Paprika , w eiße B ohnen und P impernelle  
 
 

 
K äse vom  W agen 

 
 

 
D essert von weißem  Pfirsich  

M andeln  und Basilikum -Sauerrahmsorbet    

 
pro Person 145,00 EU R  

 
 

als 4-Gang-M enü 115,00 EU R  
(ohne E isbein  und K äse) 

 
 

 

 
Zu d iesem  M enü empfiehlt Ihnen unser Sommelier 

zu  jedem  Gericht ein  G las korrespondierenden W ein  

 
6-Gang-M enü pro Person  inklusive korrespond ierenden  W einen 270,00 EU R 
4-Gang-M enü pro Person  inklusive korrespond ierenden  W einen 210,00 EU R 



Alle oben genannten P reise verstehen sich  inklusive der gesetzlichen  M ehrwertsteuer. 

 
 

Le M enu  D egustationLe M enu  D egustationLe M enu  D egustationLe M enu  D egustation     
D egustationsmenüD egustationsmenüD egustationsmenüD egustationsmenü     

 
 
 

Europäischer  H ummer 
N etzmelone und Fenchel 

 
 

Entenleber auf zw ei A rten  
Steinpilze, M andel und T rüffel 

 
 

K aninchentandoori 
Gurke, Joghurt und K ichererbsen  

 
 

A tlantik  R ochenflügel 
Tomm y Tasty Tomate, N avette und Xeres E ssig 

 
 

E touffée Taube 
Aprikose, V erveine und Ch icorée 

 
 

G orgonzola , F eige und Pancetta  

 
 

R ote B eeren  „Façon Lorenz Adlon“ 
Sauternes, R osenblätter und Vanille 

 
pro Person 165,00 EU R  

 
 

als 5-Gang-M enü 130,00 EU R  
(ohne Entenleber und K aninchen) 

 
 

 

 
 

Zu d iesem  M enü empfiehlt Ihnen unser Sommelier 
zu  jedem  Gericht ein  G las korrespondierenden W ein  

 
7-Gang-M enü pro Person  inklusive korrespond ierenden  W einen 295,00 EU R 
5-Gang-M enü pro Person  inklusive korrespond ierenden  W einen 245,00 EU R 



Alle oben genannten P reise verstehen sich  inklusive der gesetzlichen  M ehrwertsteuer. 

 
 

Fromages et D essertsF romages et D essertsF romages et D essertsF romages et D esserts     
Käse und D essertsKäse und D essertsKäse und D essertsKäse und D esserts     

 
 
 

K äse vom  W agen 
26,00 EU R  

 
 
 

G orgonzola , F eige und Pancetta  
22,00 EU R  

 
 
 

D essert von w eißem  Pfirsich  m it Basilikum -Sauerrahm sorbet     
21 ,00 EU R  

 
 
 

K omposition von Felchlin  G rand C rue A rriba  Schokolade und K affee 
Soufflée, Pavé, G ranitée     

22 ,00 EU R  
 

(Zubereitungszeit ca . 30 M inuten) 
 
 
 

R ote B eeren   „Façon Lorenz Adlon“ 
Sauternes, R osenblätter und Vanille 

21,00 EU R  
 
 
 
 
 
 
 

D ie M enüs wurden kreiert vonD ie M enüs wurden kreiert vonD ie M enüs wurden kreiert vonD ie M enüs wurden kreiert von     
    

Thomas N eeserThomas N eeserThomas N eeserThomas N eeser     
K üchenchefK üchenchefK üchenchefK üchenchef    

 
 


