
 
 
 
 
 

 
SPEISEN MIT FRIEDRICH DEM GROSSEN  

 
Saisonale Menüs 

 
 

April bis Juni 
 

Wildkräutersalat aus dem Schlossgarten mit mariniertem Spargel und Safranöl 
 
 

*** 
 

Gewickeltes Perlhuhn im aromatisierten Brotmantel mit glasierten Gewürzrübchen 
 
 

*** 
 

Blancmanger mit eingelegten Kirschen nach königlicher Art 
 
 
 
 

Juli bis August 
 

Weiße Gemüsesuppe mit klarer Einlage 
 
 

*** 
 

Gedünsteter Tafelspitz à la braise mit Wurzelgemüse und gebrühten Tartuffeln 
 
 

*** 
 

Hofbäckertörtchen mit Schlagrahm und Zitronencreme 
 
 
 
 

September bis 23. Dezember 2009 / 02. Januar 2010 
 

Suppe vom Bauernspargel mit Kaffeeöl 
 

*** 
 

Glasierte Fasanenbrust Royal im Gartenkohlmantel auf Traubenjus 
 
 

*** 
 

Gewürzte Schokoladencreme mit Strudeldecke à la Sophie Charlotte 
 

 
 

Realisiert in Zusammenarbeit mit  Lutz Behrendt & Henrik Schelhoss 


